
Menu'

I numeri di fianco al piatto si riferiscono agli allergeni sotto elencati, come previsto dal Reg. Ue 1169/2011:
1. Cereali e alimenti contenenti glutine 2. Crostacei e prodotti a base di crostacei 3. Uova e prodotti a base di uova 4. Pesce e prodotti a base di pesce 5. Arachidi
6. Soia e prodotti a base di soia 7. Latte e prodotti derivati 8. Frutta a guscio 9. Sedano e prodotti contenenti sedano 10. Senape 11. Sesamo e prodotti contenenti
sesamo 12. Anidride solforosa e solfiti 13. Lupini 14. Molluschi e prodotti a base di molluschi

In meritoal Reg. Ue 382/2021 e 1169/2011 e loro s.m.i. si sottolinea che in questo Ristorante vengono predisposte tutte le procedure di pulizia e sanificazione al
fine di evitare la contaminazione crociata degli allergeniutilizzati, ma non può esserne garantita la totale esclusione.

Polpette di tortelli, sugo di pomodoro, capperi e olive
Meat balls, tomato sauce, capers and olives

Polpo grigliato, crema di zucchine al timo, pane fritto e pomodori secchi
Grilled octopus, zucchini with thyme, fried bread, dried tomatos

Crudo di orata, bietola saltata e stracciatella
Bream tartare, sautéed chard and stracciatella cheese

(1,3,12,14)

(1,3,9,12)

(12)

€ 10.00

€ 10.00

€ 10.00

(1,3,7,9)

(1,2,7,9,12)

(1,4)

Gnocchi di patate, scampi, bisque e pistacchio tostato
Potatos gnocchi, langoustine, bisque and tostead pistachios

Ravioli di patate e salsiccia, fondo di verdure, pallone di Gravina
Filled pasta with potatoes and sausages, vegetables sauce, caciocavallo cheese

Eliche di Gragnano pastificio Gentile, agli asparagi selvatici, cardoncelli e mollica di pane
alle acciughe
Pasta, wild asparagus, cardoncelli mushroom, toasted bread with anchovies

€ 12.00

€ 12.00

€ 12.00

Filetto di ricciola, crema di piselli, millefoglie di patate e salsa di burrata
Amberjack, green pea cream, potatos and burrata cheese

Filetto di baccalà, crema di porri, bottarga e cipollina croccante
Stockfish, leek cream, bottarga and crispy onion 

Petto d'anatra, cipolle caramellate, lamponi, mousse al brie e puntarelle
Duck breast, caramellized onion, raspberry, brie cheese and chicory

(4)

(4,7)

(4,7) € 18.00

€ 17.00

€ 18.00


